
Oferta weselna
2 0 2 3

marketing@marinasniardwy.pl

600 708 676



Marina S�niardwy Resort to kameralny hotel, położony      
 w urokliwej, zielonej okolicy, nad największym w Polsce
Jeziorem S�niardwy.

Zajmujemy się organizacją przyjęc ́weselnych. 
Nasze dosẃiadczenie sprawi, że ten dzień będzie
niezapomniany - zarówno dla Nowożeńców, jak i Gosći
weselnych.

Doskonała kuchnia, profesjonalna obsługa oraz
przepiękny widok na Jezioro S�niardwy są kluczem do              
udanego wesela.

 

                  
             

Wesele na Mazurach

Zapraszamy !



klimatyzowaną salę na 60 osób,

parkiet taneczny,

kompleksowe ustawienie stołów,

profesjonalną obsługę kelnerską,

bezpłatny nocleg dla Nowożeńców,

pokoje dla Gosći weselnych w atrakcyjnych

cenach,

bezpłatny parking.

Zapewniamy



OBIAD SERWOWANY
       

Propozycja nr 1
zupa, drugie danie

2 DANIA CIEPLE-
w tym jedno z nich może byc ́rybne

7 PRZYSTAWEK ZIMNYCH

2 RODZAJE SAŁATEK

BUFET SŁODKI
2 rodzaje ciast, owoce

NAPOJE
kawa, herbata, woda, soki owocowe

PODSTAWOWA DEKORACJA STOŁU
obrusy, zastawa stołowa

PROFESJONALNA OBSŁUGA KELNERSKA

POKÓJ DLA NOWOZ�EN� CÓW

czas trwania przyjęcia - 8 godzin

realizacja i zdjęcia: LovePlan



OBIAD SERWOWANY
       

Propozycja nr 2
zupa, drugie danie

3 DANIA CIEPLE-
w tym dwa z nich mogą byc ́rybne

8 PRZYSTAWEK ZIMNYCH

3 RODZAJE SAŁATEK

BUFET SŁODKI
3 rodzaje ciast, owoce

NAPOJE
kawa, herbata, woda, soki owocowe

PODSTAWOWA DEKORACJA STOŁU
obrusy, zastawa stołowa, dekoracyjne serwety 
bawełniane

PROFESJONALNA OBSŁUGA KELNERSKA

POKÓJ DLA NOWOZ�EN� CÓW

LAMPKA SZAMPANA NA POWITANIE

czas trwania przyjęcia - 8 godzin

realizacja i zdjęcia: LovePlan



dekoracja sali  | 2000 zł

dekoracja profesjonalna wykonana przez firmę florystyczno-dekoratorską | wycena indywidualna

opłata korkowa | 20 zł/osoba

open bar z drinkami weselnymi | wycena indywidualna

sĺub w plenerze | 1000 zł

dekoracja pomostu | 1500 zł

rzutnik i ekran projekcyjny | 200 zł
tort weselny | cena zależna od wagi

przedłużenie przyjęcia weselnego | 300 zł/godzina

ekspozycja stołu słodkiego z produktów powierzonych | 600 zł
ekspozycja stołu wiejskiego z produktów powierzonych | 1000 zł
ekspozycja wyrobów alkoholowych (bimber, nalewki) z produktów powierzonych | 400 zł
pokoje dla Gosći weselnych | -20% od cen w cenniku

sńiadanie dla Gosći po weselu | 45 zł/osoba

        (kwiaty na stołach, sẃiece, dekoracje wiszące, serwetki bankietowe) 

        (krzesła dla Gosći ok. 20 szt, stół i krzesła dla urzędnika, sẃiadków i pary młodej)

        (łuk dekoracyjny, kwiaty, biały dywan, sẃiece, lampiony)

Usługi dodatkowo płatne



Propozycje menu
krem z pieczonego buraka z serem feta  
krem z pieczonych pomidorów z prażonymi słonecznikiem i twarogiem 
rosół szlachecki  
zupa pomidorowa z ryżem 
mazurska zupa rybna  
zupa gulaszowa
zupa z lesńych grzybów

  Zupy: 

 

nowojorska piers ́z kurczaka z opiekanymi ziemniakami i surówką colesław 
noga z kaczki z kluskami sĺąskimi, sosem z brusznicy i  buraczkami na ciepło 
schabowy z kosćią z puree ziemniaczanym i zasmażaną kapustą 
fileciki z okonia z ziemniakami opiekanymi i kiszoną kapustą
filet z miętusa z czarnym makaronem tagliollini z suszonymi pomidorami i szpinakiem
sznycel z piersi kurczaka z sadzonym jajkiem z ziemniakami i surówką colesław 
gulasz wieprzowy w sosie grzybowym z moskolami
smażony filet z sandacza na puree ziemniaczanym w sosie kaparowym i rukolą 
pstrąg pieczony z sosem cytrynowo - porowym na puree colcannon 
penne z groszkiem zielonym, cukinią i pesto, posypane parmezanem 
pierogi z mięsem z okrasą i kiszoną kapustą 
pierogi z kaszanką i okrasą z grzybów lesńych i cebuli 
barszcz czerwony z pasztecikami 
żurek z jajkiem lub kiełbasą 
risotto z buraka z kozim serem i rukolą 

   Dania główne: 



Propozycje menu c.d.
nuggetsy z kurczaka z frytkami i surówką z marchewki
kotleciki devolay z piersi kurczaka z frytkami lub puree ziemniaczanym i surówką (z marchewki lub mizeria) 
paluszki z sandacza z frytkami i surówką z marchewki 

 Menu dla dzieci:

 

sĺedz ́tradycyjny 
carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem, rukolą i orzechem laskowym 
smalczyk domowy z kiszonymi ogórkami 
mazurski paprykarz 
rolmopsy z płotki w zalewie octowej  
smażona ryba w sosie greckim 
wędliny wiejskie (szynka, schab, kiełbasa, salceson)  z cẃikłą i chrzanem 
pasztet z dzika z żurawiną
carpaccio wołowe z kaparami 
roladki z łososia  
jaja faszerowane 
pieczywo jasne i ciemne 
sałatka grecka (mix sałat, feta, oliwki, suszone pomidory, ogórek zielony) 
sałatka cezar z grillowanym kurczakiem 
tradycyjna sałatka jarzynowa 
sałatka nicejska

  Zimne przystawki:



Marina S�niardwy Resort
Nowe Guty 36
12-250 Orzysz

W sprawie organizacji wesela prosimy o kontakt:
600 708 676

marketing@marinasniardwy.pl

marinasniardwy


